SAE desde cero

OBIJETIVOS

e Adquirir los

e Conocer las ulti .
! .
e Detectar los problemas que, con mas frecuenaé se encuentran durante las auditorfas.

DIRIGIDO A PERSONAL TECNICO QUE FORMA PARTE DEL EQUIPO DE CALIDAD O EXPORTACION DE UNA
EMPRESA ALIMENTARIA QUE NECESITE CUMPLIR CON SAE PARA LA VENTA AL EXTERIOR DE SUS PRODUCTOS.

TAMBIEN PARA CONSULTORES DE EMPRESAS ALIMENTARIAS CON INTERES EN CONOCER EL PROTOCOLO Y SUS
REQUISITOS DESDE LA BASE.

PROGRAMA

e Aspectos generales.

e Ambitos de aplicacion.

e Agentes operadores sujetos a certificacion. —
e Obligacionesy resbonsabllldases de las empresas y las certificadoras.

e Proceso de certificacion.

e Tipos de incumplimien

= B - — PARTICIPANTES
~~ e Revisién de requisi
: e Requisitos ge POR GRUPO
v e Alcances.
e Requisitos del Real Decreto 993/2014 y PR-EXP REV. 3 CCVE. 5

uaIizaciones'novedades y cambios del protocolo.

é¢Cuando? éCuanto?

20/ 158 ' 320 € +IVA Curso ONLINE,
De 9:00 a 18:00 Parcialmente bonificable Aula Virtual a través de la aplicacién
por FUNDAE Microsoft TEAMS

(Con una hora para comer)

CONSULTA TUS DUDAS A:

j : CONOCE NUESTRO
es.formacion@kiwa.com CATALOGO DE CURSOS

TIf: +34 663 95 50 32



http://www.kiwa.es
https://www.kiwa.com/es/es/tipo-de-servicio/formacion/

